
「信長公記」に毎年正月、安土城下にて左

義長祭が繰り広げられ、信長自身も華美

な姿で躍り出たと記されている事から、

ルーツは安土にあるとされる。現在でも

その伝統は受継がれ、女装した若衆が乱

舞する様は、織田信長を彷彿とさせる。
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甲賀市・庚申山
広徳寺62

甲賀市水口町にある標高420mの庚申山。山頂には広徳寺があり地元の人からは「こ
うしんさん」と親しまれている。その昔、この寺に籠もって家運隆盛を祈願した
人が、銅に亜鉛を混ぜる「合金の方法＝真鍮精錬の法」を伝授されたという。庚
申山は真鍮の元祖が祀られている信仰の山である。山頂まではハイキングコース
が整備され、展望台もある。右手に見えるのは建設中の第二名神高速道路。
お問合せ：水口町観光協会/0748-62-1261 （撮影・北中）

新しい店舗づくりに
思いを馳せて

昭和39年鳥取県生まれ。

高島市安曇川町在住。西近江湖風菓「とも栄」・西洋

菓子工房「ベルブラン・トモエ」専務取締役。2級販

売士、ラッピングコーディネーター。平成12年度滋

賀県商工会女性部主張発表大会最優秀賞受賞。

■イベント情報は変更される場合があります。ご了承下さい
■価格は全て税込みです
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元けん玉日本一の名人の妙技をたっぷりとごらんあれ！
●場所：村のエリアステージ（ブルーメの丘内）
●時間：①11:00～ ②13:30～ ③15:00～

湖国ごちそう紀行湖国ごちそう紀行湖国ごちそう紀行

きんかん大福きんかん大福
（愛知郡愛知川町）

・10個入り：1,260円(税込)
・15個入り：1,805円(税込)
・20個入り：2,400円(税込)

・

・

・

・

桜桜
名所特集！名所特集！名所特集！

内容：北イタリアの食生活（実習）
　　 官民の「協働」について
講師：国際交流員カヴァリエレ・パオラ氏
●場所：地域ボランティアコミュニティーセンター　　
　　　 PIAZZA DELLA MIMOSA（甲賀市水口町）
●時間：10：00～15：00●料金：2,500円
●対象：地域住民30名

●場所：地域ボランティアコミュニティーセンター　　
　　　 PIAZZA DELLA MIMOSA（甲賀市水口町）
●時間：10：00～●料金：2,000円
●お問合せ：地域ボランティアコミュニティーセンター   
　　　　　 PIAZZA DELLA MIMOSA/0748-63-1757

創立56周年の人形劇団クラルテの人形劇は、小
さなお子様に大人気！
●場所：農林体験ホール（ブルーメの丘内）
●時間：②13:30～ ③15:00～
●備考：先着150名（当日受付）

●お問合せ：滋賀農業公園 ブルーメの丘/0748-52-2611

甲　賀

今年も素晴らしい作品が全国から集まりました！
●場所：水のめぐみ館 アクア琵琶 3階企画展示室
●時間：9：00～17：00●料金：無料
●お問合せ：水のめぐみ館 アクア琵琶/077-546-7348

大　津

彦　根

出演：今井祐岐（ピアノ/ヴォーカル）
　　 田井泰弘（ギター）・池田清美（フルート）
演奏曲：酒とバラの日 ・々Alem do Arco-Iris（Over the 

　　　 Rainbow）・Moon River　等
主催：MJC

●場所：守山市立図書館2階 視聴覚室
●開演：14：00●料金：無料
●お問合せ：守山市立図書館 茶谷/077-583-1639

守　山

3/27
（日）

近江の古墳時代の終焉や葬送儀礼の変化を、新開西古
墳群の出土遺物などから探ります。
●場所：栗東歴史民俗博物館
●時間：9:30～17:00（入館は16:30）
●料金：大人200円 高大生150円
　　　 小中生100円
●お問合せ：栗東歴史民俗博物館/077-554-2733

栗　東

Ciao!

大衆の慈悲・救済祈願をして、だ
るまに魂を込める入魂式などが
行われます。約3,000体のだるま
が並ぶ光景は迫力があり圧巻！
●場所：龍潭寺
●時間：9：00～17：00
●拝観料：400円
●お問合せ：龍潭寺/0749-22-2777

新開西3号墳出土　有蓋長胴棺

今回ご紹介するのは、金柑を丸ごと1個

包み込んだ「きんかん大福」。

慶応元年（1864年）より中山道の愛知

川宿に店を構える「しろ平老舗」。6年

前から登場した「き

んかん大福」は、「甘

酸っぱさ」と「ほ

ろ苦さ」が絶妙な

逸品。

食べやすいサイズの真白な大福を早速

いただいた。一口かじると、中から金

柑の甘酸っぱい果汁がじゅわ～っと口

いっぱいに広がる。甘さ控えめの白あ

んと、金柑の程よい苦味・酸味が調和

して、さわやかな後味。つい「もう一

個」と手が伸びてしまう。

この「きんかん大福」は、餅の柔らか

さに対して、金柑の皮の歯ごたえをあ

えて残してあるのが特徴。そのため、

少し固めの金柑を使用し、蜜に漬けた

ときに柔らかくなりすぎないよう配慮

している。甘酸っぱい蜜をたっぷり含

んだ金柑は、あ

んと餅で1つひと

つ手作業で包み

込まれている。

餅米は地元で収

穫された最高級

の羽二重を使用。

「きんかん大福」にマッチした粘りと柔

らかさにするために、手の感触と光沢

を細かにチェック。熱や水の量を調節

しながら丁寧に仕上げていく。

金柑には、のどの炎

症を鎮める効果があり、風邪の予防や

咳止めに昔から広く愛用されてきた。

特に皮の部分に、ビタミンC、ビタミン

Eやフラボノイドが豊富に含まれている。

また、ビタミンCの吸収を高める「ヘス

ペリジン」という成分も含まれている

ので、いっそうの効果が期待できる。

美容と健康に良い金柑を、丸ごとおい

しく食べられる「きんかん大福」。もち

ろん保存料など添加

物は一切使用してい

ない。お子様やご年

配の方にもぜひお試

しいただきたい。

きんかん大福は「滋

賀ガイドショッピング」でもお取りつ

ぎしています。　　　　　　（取材・竹末）


