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｢パパッとあつまれ!」はお父さんが子供たちとの触れ合いを
楽しんでほしいと毎月第４土曜日に「信楽町子育て支援セ
ンター」で開かれている催し。
今回はお父さん連れの家族が１組だったが、「七夕飾りをつく
ろう」と題して子供と一緒に工作を楽しんでいた。
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こんにちは

〒523-0893 近江八幡市桜宮町294 ＹＰ１株式会社ヤマプラ 滋賀ガイド・Ｏｈ！Ｍｅ編集室 

、 、 、 、 、
、 をお寄せください。

はがき１枚につき一つの応募となります。当選者の発表は発送をもって代えさせていただきます。
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広島焼広島焼（800円）に
ねぎねぎトッピング（+10100円）
広島焼（800円）に
ねぎトッピング（+100円）

マスターのマスターの
植草時雄植草時雄さんさん
マスターの
植草時雄さん

今回は近江八幡販売所の紹介で「こん

にちは」を訪ねた。所長がよく通う本格

的な広島焼の店である。マスターの植

草時雄さんは滋賀の自然が気に入っ

て20年前に開店。以来、変わらぬ素

材と味で地域の人に愛されてきた。

店のこだわりは「ゆがき麺」を使用する

こと。外はカリッと、中はふっくら仕上

がるという。山のように盛り上げて焼

いたキャベツには甘みがたっぷり。ソー

スとマッチしてとって

もおいしい！料理人

暦40年の植草さんが

作り上げる広島焼は

まさに職人技。直径

約25㌢の大きな広島

焼がペロリと食べら

れるから不思議だ。

「広島焼一筋でやってこられたことに

満足している。これからも長く続けら

れるよう体力づくりに

励みたい」と植草

さん。現在は体

力づくりを兼

ねて琵琶湖岸を

サイクリングするのが

楽しみという。


