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Shimizu Uichi, Pottery

〒523-0893 近江八幡市桜宮町294 ＹＰ１株式会社ヤマプラ 滋賀ガイド・Ｏｈ！Ｍｅ編集室 

、 、 、 、 、 、
、 をお寄せください。

はがき１枚につき一つの応募となります。当選者の発表は発送をもって代えさせていただきます。

大　津

●場所：びわ湖ホール小ホール（大津市打出浜15-１/077-523-7133）
●開演：18：00（開場17：30） ●料金：3,000円（全席自由）
●お問い合わせ：しがぎん経済文化センター/077-526-0005

4/12
（土）

愛　荘

4/7
（月）

開催中

●場所：愛知川駅ギャラリー るーぶる愛知川
　　　 （愛知郡愛荘町市895-３）
●時間：8：00～17：00（最終日は12：00まで） ●料金：無料
●お問い合わせ：るーぶる愛知川/0749-42-8444
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4/13
（日）

甲　賀

●場所：しがらき焼 宗陶苑茶室「六松庵」
　　　 （甲賀市信楽町長野1423-13）
●時間：10：00～16：30 ●料金：500円（抹茶・菓子付き）
●お問い合わせ：しがらき焼 宗陶苑/0748-82-0316

安土・栗東

●場所：安土町公民館（蒲生郡安土町大字下豊浦4660/0748-46-2346）
　　　 栗東ウイングプラザ５階（栗東市綣２-４-５/077-552-3066）
●時間：安土9：30～11：30、栗東13：00～15：30 ●料金：2,500円（材料費込み・針と糸付き）
●お問い合わせ：のうひめビーズ大西/090-3872-1232・077-554-1774
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草　津

4/6
（日）

開催中

4/5
（土）
4/12
（土）

●場所：草津市立水生植物公園みずの森（草津市下物町1091/077-568-2332）
●時間：9：00～17：00（最終日は16：30）※入園は閉園の30分前まで
●入園料：大人300円 高大生250円 小中生150円
●お問い合わせ：草津あおばな会/077-561-2455

多　賀

●場所：多賀大社境内（犬上郡多賀町多賀/0749-48-1101）
●時間：4/5 11：00～・17：30～、4/12 13：00～・17：30～ ●料金：無料
●お問い合わせ：近江狂言教室(山口）/0749-26-0286
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●TEL：077-549-0321

●TEL：077-549-0006

●大津市石山寺３-７-10
　（ＪＡレーク大津・石山支店敷地内）
●TEL：077-533-0288 
●営業時間：9：30～16：00

黒田志織
（クラリネット） 淡青釉波鉢

大津市の南東部にある上田上地域は、豊かな土壌と水に恵ま

れた田園地帯。この地域の温暖な気候は菜の花の栽培に適し

ており、菜の花漬けは「くくたちの漬け物」と呼ばれ、万葉の

昔から親しまれてきた。（※「くくたち」とはとうのたったカブ、

アブラナなどの菜のこと）

ここで22、３年前から菜の花漬けを作り続けている「平野 菜

の花グループ」の皆さんを訪ねた。４月は１日に100㌔㌘ほど

菜の花を摘み、「黄金漬け」にするという。

「黄金漬け」は塩をふったあと半年ほど樽の中で発酵させる伝

統的な漬け方で、独特のクセがあるのが特徴。軽く酒やゴマ

をふれば酒の肴にぴったり。「フナ寿司を思わせる独特のクセ

とほろ苦さをもつ菜の花漬けは、昔ながらの田上の味です。

桶で注文されるお客様もい

ます」とのこと。浅漬けの「新

漬け」もあって、これはあっ

さりとした味わいだ。春の

味覚を味わってみてはいかが？

新漬け新漬け 黄金漬け黄金漬け新漬け 黄金漬け

◆新漬け　 100㌘入り 250円
◆黄金漬け 100㌘入り 250円
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