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Patisserie Papier
●場所：東近江市小脇町４０２‐１

●時間：１０：００～２０：００ ●定休日：月曜日

●問い合わせ：０７４８‐２６‐２１１１

和膳（1個420円）※6月末までの販売和膳（1個420円）※6月末までの販売
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木イチゴミント
（370円）

木イチゴミント
（370円）

モグモグ
（１個135円）
モグモグ
（１個135円）

 

試行錯誤で素材生かし
1999年、久世さんは八日市市（現・東近

江市）で小さな店をオープンした。「なに

か目玉商品を」と思い立って売り出した

のがシュークリーム「モグモグ」。普通は

味が付いていないシュー皮に少し甘味

をつけ、サクサクに仕上げた。皮だけ

でもおいしいと評判になり、子どもでも

買える手軽な値段もあって多い日には

700個も売れた。

久世さんが地元の材料を使い出した

ゴの香りと甘酸っぱさがほん

のり残る。「魔法のスフレ」と

呼ぶ人もいた。

あえて種を残し、ポリポリし

た食感を出した「木イチゴの

クッキー」も好評。その後も

竜王町の桃やサクランボな

ど、地元食材を使ったケーキ

を次 と々作っていった。

ケーキで人を
喜ばせたい
長年洋菓子作り

に携わってきた

久世さんだが、自分が作

りたい菓子がどんなもの

かはっきり見えていなかっ

たという。地元食材を使っ

たケーキで喜ぶ農家の人たち

を見て「これだ ！ 」と思った。

「私の菓子作りの原点は、中学生のとき

に母親のために作ったケーキにありま

す。そのときの母の喜ぶ顔は今でも忘

れられません。地元食材を使ったケーキ

はお客さんだけでなく、地元農家にも喜

ばれています。私が滋賀で独

立した意味は、滋賀

の豊かな食材を生

かした菓子作りにあ

ると確信しています」

東近江市の農家・片

山恵さんと出会い、

この思いはさらに確か

なものになった。キラキラ

した目で頑張る若い農家を応援したい。

そんな思いで、片山さんが育てた黒豆

きっかけは、地元農家からの売り込み

だった。在来野生種の苗代イチゴと、

欧米系のラズベリーを交配させた新品

種「近江木イチゴ」をケーキに使ってほ

しいと依頼を受けたのだ。

一般的に果物は焼くと色が変わりやす

い。奇麗なピンク色をいかに残すか試

行錯誤した。材料の配合や工程のタイ

ミングを変え、ようやく完成したケーキ

が「木イチゴ物語」。ふわふわしたピン

ク色のスフレの中に、木イチゴをブレン

ドしたわらび餅が入っている。ゼリーの

ような食感だが、口の中で溶けて木イチ

とキンカンでケーキを作り「和膳」と名付

けた。

「お客さんが食べた瞬間、驚きで目が大

きくなったとき、『やった ！ 』と思います」

音楽に似た洋菓子作り
久世さんの洋菓子作りを支えているの

は、高校時代に熱中した吹奏楽で培っ

た感性だ。パートはアルトサックスで、

今も趣味で吹いている。

「ケーキ作りは音楽と

同じです。素材と

味のバランス

は、音楽でいう

ハーモニーで

す。パティシ

エは全てをまと

める指揮者でしょ

うか」

甘さを抑えるだけでなく、

素材のうまみを引き出す久世さんの

ケーキは男性にもファンが多い。

地域を盛り上げ地元の人に喜んでもら

おうと、「パピエマルシェ」を年４回開

催。片山さんも野菜を直売している。

ケーキ作りから地産地消の新た

な輪が広がりつつある。（取材・福本）

かた

やまめぐみ
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菓子メーカーやレストラン、ホテル、洋

菓子店など、40年にわたりさまざまな

職場で洋菓子作りを続けてきた熟練

パティシエの久世研さん。全国洋菓

子コンクールで３位に入賞した実力派

だが、近年は地元農家と協力し、滋

賀の食材を組み合わせた創作ケーキ

作りに挑戦している。素材のうまみ

を生かした久世さんのケーキは、甘い

ものが苦手な人たちにも好評だ。

地元の食材に魅せられ地元の食材に魅せられ地元の食材に魅せられ
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久世 研さん久世 研さん（東近江市在住・59歳）久世 研さん（東近江市在住・59歳）
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Oh Meインターネットと連動した
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